
PROMOTIONS ET NOUVEAUTES
Valables du 06/11 au 01/12/17



TOUTES LES DEMIS
MEULES DE

FONTINA
VALDOSTANA DOP

achetées
=

1 pot de
FONDUTA
de 280 gr
OFFERT

(Pots Hors Frigo)

Promotions valable sur l’achat
d’un 1/2 meule ou 2/4 de

FONTINA VALDOSTANA DOP

10% de REMISE
SUPPLEMENTAIRE

SCAMORZA de VACHE
FUMEE 260gr

SCAMORZA de VACHE
BLANCHE 260 gr

3 pièces par barquette

PRODUITS UNIQUEMENT
SUR PRECOMMANDE
LE VENDREDI MATIN

Possibilité de précommander
à la barquette.

NOUVEAUTES
LE STOCKFISH

Filets de 1.5 kg/environ

De la Norvège à la côte de la Ligurie le
pas est bref et s'appelle ALBIGADUS.
Une réalité à conduction familiale, mais
vrai référence en Italie pour le
STOCKFISH.
Dans leur laboratoire d'Albisola
directement de la Norvège arrive le
poisson de la meilleure qualité, séché au
vent et au soleil.
Chaque phase du travail vient effectué à
la main: Enrico, Simonetta, Antonio et
Fabrizio travaillent dans ce secteur
depuis 30 ans. Ils sont les artisans du
Gadus, la seule variété de morue de
laquelle dérive leur Stockfish.

Un vrai délice?
Tartare au couteau de Stockfish cru.
Un régal!

PRODUITS UNIQUEMENT
SUR PRECOMMANDE

NOUVEAUTES
I CRISTALLI 250 GR

Nougats traditionnels dans
un nouveau format encore

plus gourmand.

AUX NOISETTES 50%
ou

AUX AMANDES 50%

12 pièces par colis
(achat au colis)

PRODUITS UNIQUEMENT SUR
PRECOMMANDE

Arrivage prévu au mois de
décembre avec les Panettoni
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